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Establishment attached: 

                                     
 

In Mar Galaica they help the consumer to identify the restaurants and recipes that guarantee 
the tasting of the best fresh fish and seafood in the world, that of the Galician coast 

The promotional seal Km 0 Margalaica guarantees that the restaurant with this badge offers 
mainly fish and seafood from the local fish markets, which were caught using traditional 

methods of fishing by seamen and sea shellfish, who live off the sea and who want to live on 
Him many more years. 

The fish and seafood of our dishes are 100%, coming from the markets of Mar Galaica: 
Fisterra, Corcubión, O Pindo, Lira, Muros, O Freixo, Noia, Portosín or Porto do Son. 

Our establishment together with Km 0 Mar Galaica committed to: 

QUALITY, SUSTAINABILITY, LOCAL IDENTITY and RESPONSIBLE CONSUMPTION 

We want to promote consumption close to fishing sites: 

What better than at the END OF THE WORLD? ..... WELCOME AND BON APPETIT !! 

 
- TO START - reflections 

 

 Premium anchovies with Arzúa cheese  ................................................... 15 

Galician pie of the day  .............................................................................. 10 

Longueirón of Fisterra in the feying pan  .................................................. 15 

Clams in green sauce  ................................................................................ 16 

Steamed Noia Cocktail  ..............................................................................  14 

Vieira of Cambados O Semaforo style ....................................................... 11 

Grilled octopus  ......................................................................................... 15 

Cockle Stew  .............................................................................................. 14 

Sautéed chickpea, mushrooms and clams  ............................................... 14 

Casserole of Bogavante the " Chef´s Way"  .............................................. 19 

Salad complete with mollusks of the estuary  .......................................... 10 

 

Consult seasonal dishes outside of the menu 



 

www.hotelsemaforodefisterra.com 
 

 

- FEED THE SOUL - meditations 
 

Fish of the day baked or grilled  ................................................................ 18 

Mullet Fideüa  ............................................................................................ 17 

Fish caldeirada of the day  ......................................................................... 16 

Fried hake with cauliflower cream  ........................................................... 15 

Loin of sea bass to the oven  ..................................................................... 19 

Cow entrecote  .......................................................................................... 17 

Galician beef sirloin ................................................................................... 19 

To share, minimum 2 pax. Reatail price per person: 

Rice with lobster  ....................................................................................... m/p 

Rice with seafood  ..................................................................................... 21 

 

- SWEETEN YOU - temptations 
 

Homemade Nougat Cake  ......................................................................... 4 

Baked Cheese Cake  ................................................................................... 4 

Mousse Cake Three Chocolates  ............................................................... 5 

Cheese with quince and walnuts  .............................................................. 4 

 

 

 

 

 Do not hesitate to consult us allergens and intolerances of our menu. 

All prices include 10% VAT 


